Vierter Trendtag

Wertschopfung durch
nachhaltige
Kreislaufwirtschaft

TEUTOBURGER Dr. Michael Ral3
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1.1 Warum Nachhaltigkeit?

Firmen der Lebensmittelindustrie haben eine besondere
Verantwortung:

* Die Lebensmittelproduktion greift unmittelbar auf die Ressource Umwelt zu
* Die Umweltqualitat spiegelt sich in den Lebensmitteln wider

» Lebensmittel haben auch eine zentrale Bedeutung fur das Individuum

Zwischen Lebensmitteln und Gesundheit besteht ein
zentraler Zusammenhang.
Die Lebensmittelindustrie besitzt daher eine
besondere Verantwortung gegenutber Verbrauchern.
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1.2 Im Spannungsfeld der Verantwortlichkeiten

Vier Dimensionen des nachhaltigen Unternehmertums

Okonomische
Verantwortung

u.a. Wettbewerbsfahigkeit,
Investitionen

Okologische Gesellschaftliche
Verantwortung Verantwortung

u.a. Biosphérenschutz, u.a. B_eschaftigung, _
Ressourcenschonung Ausbildung, Sponsoring

Gesundheitliche
Verantwortung

u.a. Produktqualitat,
Ernahrungsphysiologie
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2. Nachhaltigkeit in der Praxis
Das Prinzip der Teutoburger Olmihle

7N
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2.1 Firmenportrait Teutoburger Olmihle

Historie:

e Mai 2001: Baubeginn

e Dezember 2001: Inbetriebnahme
e Januar 2002: Vertriebsbeginn

« 2005/6: Erweiterungsinvestitionen
,Separate Biolinie* und
Biosaatlager

« 2007: Kapazitatserweiterung

HEUTE:

 Kreislaufwirtschaft mit Vorbildfunktion

 Erste energieautarke Raps6imuhle Deutschlands

o Marktfthrer fur kaltgepresste Raps- und Sonnenblumendle
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2.1 Firmenportrait Teutoburger Olmihle

Das Teutoburger Unternehmensleitbild

, Maximale Qualitat" und Realisierung des Themas
, Nachhaltigkeit* in allen Facetten sind die Grundlagen
der Teutoburger Olmdihle.

Il

Nachhaltige Unternehmensfuhrung in der
Lebensmittelwirtschaft
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v



2.2 Okologische Verantwortung

ldee der Firmengrindung:

Warum darf eine Lebensmittelproduktion fr ein
natdrliches Produkt wie Speisedl
nicht umweltfreundlich und nachhaltig sein?

TEUTOBURGER

Einfach kerngesund geniefSen!



2.2 Industrielle Olsaatenverarbeitung

Industrielle Olsaaten-Verarbeitung

Zerkleinerung u.
Konditionierung

Y

HeiBpressung ——

b 4
(Presskuchen)
L 4

o === b
]

Losemittel-
extraktion

—

¥4
Destillation

M

(Rohol )=

M

Raffination

—------»---

M

Desolventierung”

Y
(Extraktionsschrot)

e Erwdrmung d. Rapssaat auf tiber 100 °C
vor Pressung

* Intensive Heil3pressung der Saat bei tUber
100 °C => ungenieRbares Ol

e LOosemittelextraktion des restlichen
Presskuchens => ungenieRbares Ol

« Destillation des Ols zur Entfernung des
LOosemittels

« Aufwendige Reinigung (Raffination) des
Press- und Extraktionsdls zur
Wiedererlangung der Genusstauglichkeit

» Bildung von 3-MCPD Transfettsauren

» Entfernung des L6semittels aus dem
Extraktionsschrot (Desolventierung)
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2.2 Schalung der Rapssaat

Elektronenmikroskopaufnahme geschnittener Rapssamen:

Grole
Rapssamen:
1,5-2,5mm

Schalengehalt:
ca. 20 %

Olgehalt:
ca. 44 %
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2.2 Patentierte Teutoburger Herstellung

Problem

' »—a» Rapsschalen:
* Freie Fettsauren
< » Chlorophyll
* Wachse

:-; * Bitterstoffe

Losung: Schalung der Rapssaat___ |

Indem wir die Schalen
entfernen, kbnnen
Schaleninhaltsstoffe
das Kern6l nicht
negativ beeinflussen.

Problem:

Rapssaat, gobrochen
Thermogtaphie der Oberflachenismp
Schnecke | Selher, innen

Lt 8 W ik - "3.

Heil3pressung: Bildung von:
* Freien Fettsauren

* Schleimstoffen

* Bitter- und Farbstoffen

Schilraps, flockiert

Themmographie der Oberfischentemp | g e k U h I te

Schnocke / Seiher, Innen

Kalt-
Pressung
TOM

Indem wir die Pressen
aktiv kithlen wird die ol

kritische Temperatur

gar nicht erst erreicht.
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Einsatz Rapssaat

2.2 KrelslaufW|rtschaft —-—-. T

Regeneratlve Olmuhle - *
b t P d kt |tt Kern-Fraktion Trocknung B WY T O N Fraktlon

- beste Produktqualita = i !

- eigene B N Saat-Schalung S
Energiegewinnung | T l ‘
wertschépfende "a"""e"se BHKW  Schalen-O| Presse J
Vermarktung @-m-

der ,Koppel“-Produkte Kuchen 1
Kuhlung :
Optimierung der S
p . . g ;_I'?— Heizung
EnergleeffIZIenZ Sl Warmwésser
durch 3
Okoprofit-Prozess
Ol 1. Press. Kuchen 2 Ol 2. Press. k Kuchen 3
Energierick- ‘
Gewinnung aus Raum- Saras  OShestd  Seeme WA e
Speisedl: Futtermittel Futteral, Einspeisung: Bio-Brennstoff,
I u ft Raps-Kernol Proteinisolate Schmieral, elektrischer Futtermittel

kaltgepresst Treibstoff Strom

Produkte




2.2 Nebenprodukte - Innovationen

« Samtliche Abfall- und Nebenprodukte
werden wertschopfend weiterverarbeitet

und vermarktet.

Rapsol-
Kraftstoff nach
DIN-Vornorm
51 605

* Rohwaren und Fertigprodukte werden mit
eigenem umweltfreundlichen Rapsolkraftstoff
gefahren (nicht Biodiesel)

* Allergenfreies Rapskernmenhl
kann allergenes Senfmehl
ersetzten

» Rapskerne flr Backereien

e Feed wird zu Food

O\
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2.2 Nachhaltig produzierte Rohware

Anbau

--
Uber 400 ~_

Vertragsbauern:
- kontrolliert zertifiziert

- - kontrolliert biologisch
| Saat ist reif und LR
S aG* &
= | trocken, trockene %, &
% Witterung AU kot

Lagerung der '

TEUTQBURGER
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eig. u. ext. Labor

Abflullung
Kaltgepresstes
Raps-Kerndl in

a.i
Spitzenqualitat -

Q-Kontr. durch Sensorik

einwandfrei

Q.-Kontrolle

\
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2.2 Nachhaltig produzierte Rohware

100 % Vertragsanbau kontrolliert biologisch
und konventionell.

e Bioware soweit mdglich aus Deutschland
- Raps in Biolandqualitat von Vertragslandwirten
(Aufbau, Schulung, Beratung durch TOM)
- Sonnenblumensaat durch Vertragslandwirte im In- und Ausland

« Konventionelle Rohware zu 100 % aus Deutschland
- Nachhaltigkeitskriterien ftr Biomasse flr Energie
- Strikte Einhaltung von Fruchtfolge, Positivliste, Logistik,
Saatmanagement und Lagerung
- Extern durch ACG kontrolliert und zertifiziert

 Faire Preisbildung u. langfristige direkte Zusammenarbeit

TEUTOBURGER
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2.2 Qualitats- und Risikomanagement

Einflihrung eines Risikomanagement-Systems: insbesondere

— m Seit 2004: Kooperation mit der
S By Universitat Witten Herdecke
@& im Projekt OKORADAR /
= o BYN] FOODRADAR als
= S =3 Pilotunternehmen

etttk pilwma

| ] e o i | O i | [ it ettt | [ el e e S v bl s

Zertifizierungen: IFS, BRC, GMP B2, QS und EU-Oko-VO.

TEUTOBURGER
v



2.3 Okonomische Verantwortung

7N
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2.3 Portfolio Speisedle - das Kern-Geschaft

Breiteste und innovativste Sortiment im Markt
LEH, Naturkostfachhandel

Bisher 31 Auszeichnungen

Ausgewahlte Handelsmarken:
Auf Kundenbedtrfnisse
zugeschnittene Produkte

Reformhaus / Neuform

Industrie:
Auf Kundenbedirfnisse
zugeschnittene Produkte

Gemeinschaftsverpflegung

TEUTOBURGER
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KALTGEPRESSTES

RAPS

KERNOL

2.3 Raps-Kerndl ,Organic” — der Star!

» Das ideale Ol fur die vielseitige Anwendung
In der Kiiche im Einklang mit der Natur.

Bioland

» Aufgrund der naturbelassenen Reinheit auch
fur die heil3e Kuiche perfekt geeignet
(Rauchpunkt > 190 °C).

» Aus kontrolliert-biologischem VertragsanbauEﬁ.ammmﬂung
(EU-Oko & Bioland). " |

* Im Vergleich zu herkdbmmlichen Rapsélen ein
einzigartiges Geschmackserlebnis aufgrund
seiner milden, fein-nussigen Note.

« Vielfach pramiert!  OKOWIEST

Raps-Kerndl Organic

sehr gut

Aursgate 12002
Rubrik: Im Angebot
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2.3 Das ideale nachhaltige Rapsal f.
Convenience-Orientierte

RAPSGOLD ist ein kaltgepresstes und anschlielRend schonend
gedampftes Rapsoal.

Produziert nach dem patentierten Teutoburger Verfahren, d.h.
Kaltpressung ohne Bitterschalen!

Es bietet dem Verbraucher die anwendungsbezogenen Vorteile
eines Raffinats und zugleich die gesundheitlichen Vorteile eines
kaltgepressten Rapsols:

v mild im Geschmack /Nicht raffiniert \
bedeutet:

v'vielseitig einsetzbar

v keine trans-Fettsauren
v' kein 3-MCPD
\Y umweltfreundlich

v  ideales Fettsauremuster

v Vitamine / sekundare Pflanzenstoffe

FlaschengrofRe: 0,75 L --- Empfohlene Preisstellung: 2,79 €

lllllll




o ir

kaltgepresster Qualitét

le clevere Antwort
auf raffiniertes Ol!

("} NEU: das ERSTE Kaltgepresste
und IHg!EId'I gesmmacl[sneutlale
Rapsil und Sonnenblumenil

(") Ideal fur alle preisbewussten
Kaufer, die ein vielseltiges Speisedl ; - ol
filr jeden Tag suchen . —

("} Nach bewdhrtem Qualititsanspruch |
aus dem Hause Teutoburger Giminle

Relch an
Omega-3-Fettsiuren

ExidusiV
it ameuw

Jyeitplatey

{Audh als sortenreine Dweltplatdening)

Vertrieb durch: Teutoburger Oimihle GmbH & Co. K&, Gutenbergstrale 16a, 49477 Ibbanbiiren, Telefon 05451-9959-0, Fax 05451-9959-10, E-Mail infodteutoburger-selmuehle.de, Intermet www.rapsgold.com + www.sonnen-gold.de



2.3 Auszeichnungen

...unter anderem:

NRW-Forderpreis Nachwachsende Rohstoffe
NRW:-Innovationspreis Zenit
Innovationspreis Munsterland
Bio-Innovationspreis

—
Oskar fiir den Mittelstand ﬁ DEUTSCHER
¥ GRUNDER
I

PREIS

Eine Initiative von

[ stern | & sparkasse

DLG Gold fur Bio-Produkte € | ~ommce

Okoprofit-Umweltzertifikat

2 x Oko-Test ,sehr gut*

Deutscher Grinderpreis 2007
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2.3 Erfolgreiches Marketing durch PR und VKF

Teutoburger Gourmet Manifest

Rezepte von TV-
und Profikochen in

= | Verbindung mit

£ (5| Nachhaltigkeitstipps

Karl L. Schweisfurth Ernst-U. Schassberger

Sarah Wieners Tipp fiir Nachhaltigkeit im Alltag

~Mit wenig Aufwand kann man energie- und ressourcenschonend handeln.
Z.B. gehdrt der Deckel auf den Topf, bis das Wasser kocht. Und beim
Spiilen und Waschen von Gemiise nicht das Wasser laufen lassen!™

TEUTOBURGER
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2.3 Erfolgreiches Marketing durch PR und VKF

Sarah Wieners Tipp filr Nachhaltighnit im Alltag

- Mit wenig Aufivand kenn man enengie- wnd restourcenschonend handeln,
2B, gehdrt der Deckel auf den Tapy, bis das Wesser kocht. Und beim
Spiilen und Waschen von Gemdse nicht das Wazser (oufien lossen!™

Eerept vom Sarah Wiener

B¢ dsternpichische Fomaghioichis, Untgenchmprin und RepasrasiBevitrerin arbeites vor
wlem in Devtschland. Sie st Sebrmherrin die Tierradhvtsfonds wnd engagiert vich fir artgeniile

Therrucht sowie fir “Haabalt b Genfood™.

Penne Rigate in Walnussrahm

dazu gebratene Auberginen im Salbeimantel

fiarr & Perzonen

Zutaten

500 g Penne Fagate Nodein

100 § WaknZiue

150 ml Setlagrahcn

1 Iwisbel, feim pehait

200 § Lochaitomnion

1 Auberging, in fingerdicke Schriben geschmitton
150 = Mich

Sale, Prefer, ebwad Miuskabiaii, gemilden
10 g Tewtnbarger Rup- Kol

2 e

2 Bund frischer Salterl

Zubereitung

Ewe Peame biscfest hochen. Daem wit Wascer lalt
abighnecken. e fvaebels el dg Wilhiie 0 g
Hikhe des Ols et dinsten. Mi Sakr, Plefer und
Muglat wiirren, Kiich und Sahne angiefien wad Beemal
wafinchan Lavien, Dunn ! einer Stufe weiter Scheln
lnzsem. Mit der Penne wermiusen und lure vor dem
Senviered die Ceckiniliematen wetetheben

Do i ey cdpem icbrin geschinitionsn Sallberl wevrihrnen,
bae Auberginen-Schiber darin willom usd in Rap-
Kol brates, darach safl cer Fenne armangiere.

Fro Portion: BT Kcal (36TE k). ¥7.1 § D,
42,7 g Fett, 95,8 g Kohlenbydrate

Karl Ludwig Schweisfurths Tipp fiir Nachhaltigkeit im Alltag

LIch habe meinem Enkel Max gesagt: Bevor Du studierst, lerne ein Handwerk.
Mach eine Kochlehre und Du wirst spiiter, auch wenn Du vielleicht einen ganz
anderen Berufsweg wihist, Deiner Frau und Deinen Freunden eine grofle Freude
mit einem kdstlichen Essen machen kénnen. Denn Nachhaltighert ist, das

grofle Haus, den Oikos, etwas schoner zu verlassen, als man es betreten hot.
Mein Nachhalfigkerts-ipp fiir Grofleltern und Eltemn: Lehrt die Kinder Kochen.”

Rezept von Karl Ludwig Schweisfurth

Vorm erfolgreichen Fleischkonzem Herta-Wurst loste sich der Unternehmer und Metzgermeister
1985, um sich voll der dkologischen Landwirtschaft zu widmen. Er grindete die Schweisfurth-

Stiftung und die Herrmannsdorfer Landwerkstitten,

Straccetti

fur 4 Personan

Zutaten

600 g Roasthesef, van Threm Metzger in sehr diinne
Scheiben geschritten

1 Bund Rucola

50 g Parmesan, gehobelt

20 g Tectoburger Raps-Kernal

10 g Crema di Balsamico

elwas Sale und Pleffer

Zubereitung

Die Schetben Roastheef senr kurz scharf anbraten,
dann sofort von der Hitze nehmen. Mit Salz und Pleffer
wiirzen und in der Pfanne ruhen lassen.

Den Rucola mit Raps-Kernol und etwas Salz und Peffer
marinieren, auf einen Teller geben und mit den
Heischscheiben belegen. Mit gehobeltem Parmesan
bestreuen und abschliefend mit Crema di Balsamico
betraufeln.

Fato: Teimtpserger Dvdbie

Pro Portion: 310 Keal (1200 kJ), 38,1 g Eiweilt,
16.0 g Fett. 3.3 g Kohlenhydrate
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Macazin FUR NACHHALTIGES WIETSCHAFTEN

|mirt Warkt chancen nisdtoen
Mit irvesmmbaesn i Resscdiriansllire e de Krse Femieem

et nren Dabckding Bir Nocbhsliiges Wirtschafien

,Die Forderberatung
wird zu wenig genutzt.”

Crie Teatoburger Qimdkls im Manstedand ireestiert trotz Wirt-
schafshrise im eire meus Verpadungsline = Berater halfen be der
Finanzienung, Die Banken wchauen penauer bin, pagt Dr, Michael
Ra, Ceschififihrer ded Urterrsshurmend, imn Caaprich mit Balf
Bindel. Duch effipentere Anlapen (berzeugen such te

e far e g
T b

bt (6 Rl o el sl o by
P el T

Nachhaltigkeit ein begehrtes PR-Thema

Teutoburger Olmuihle
als Musterbeispiel fir die Branche

Mit dem Kunden
die Zukunft gewinnen

Standpunkt von Michael Rall

L L

m
g § o
- - .

nbirger
Uirswitbmunclich ursd pragasfioet

O ot s (vates Clenst ol G 800 @

e rrwald

e
=™ D WL el o et b L

e e B Ryiege S

P dinrypes Vil ok emd Cn 6103
e g

TEUTQBURGER

Weitere Beispiele

Vortrage in renommierten Foren,
Reportagen, Berichte u.a.

Schweisfurth-Stiftung

Emgagiert Mir cime nachhaliige Agrar- end Credhrungsaintichaf

ZDF-Sendung:
Mein Boss bin ich

ZUKUNFTSKONFERENZ FOOD 2008

0@
0@«
@90

wwwnaghhaitighedpavena de




2.3 Erfolgreiches Marketing durch PR und VKF

Banken nutzen das Beispiel ,Teutoburger Olmuihle* fur ihre
Offentlichkeitsarbeit

NRW-Bank
Grunderland 2009

UND DAS JAHR 2008

OLB
Geschéftsbericht 2008

TEUTQBURGER
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2.3 Uberdurchschnittliches Wachstum

Mengein | 909 953 918 951 90,9 93,0 896 925 894 903

Mio. Litemn oG
82 82 79 95 105 109 114 111 112 117 144| * Speisedle
Rapsd| E E ! H E stagnieren
m Fflanzendl - | : ' H
_ 7 W™ . Rapsole

W Sonnenblumendl 356 365 362 36.0 138 wachsen tiber-

= Olivend| Mengein% 312 308 384 qyrchschnittlich

M Maiskeimol 8192818 0 16,68 17 M 17 ¢ | ;
) 1 55 B B L5 | e Teutoburger
Sonst. Olsorten 7 - T B T ) 135"

11,1 104 109 104 108 99 94 90 86 88 87 wachst Ub.er-
durchschnittlich

TH) 2H) 1H) 2HJ 1HJ 2HJ 1THJ 2HJ 1H) 2H) 1HJ
04 04 05 05 06 06 O7 O7 08 08 09

TEUTOBURGER
Quelle: Nielsen MAT KW52.07 v



2.4 Gesundheitliche Verantwortung

AN
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2.4 Warum gesunde Lebensmittel?

Die Uberwiegende Mehrzahl der Erkrankungen werden
durch eine falsche Ernahrung ausgelost:

« Ernahrungsbedingte Krankheiten, insbesondere Ubergewicht,
sind in Industrielandern weit verbreitet und nehmen bestandig zu.

« Diabetes mellitus zahlt zu den haufigsten
Stoffwechselkrankheiten.

« Lebensmittelbedingte Allergien sind langst keine Seltenheit
mehr. Die zum Tell in hohem Mal3e verarbeiteten Lebensmittel
kdnnen Verursacher sein.

TEUTOBURGER
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2.4 Ernahrungsphysiologie Rapsol

einfach ungesattigte
Fettsauren

| Olsaure

l. andere

mehrfach ungesattigte
Fettsduren

Linolsdure

l] (Omega-6-Fettsaura)
Linolensiure

£ 3 (Omega-3-Fettsaure)

ll gesdttigte

Fettsauren

andere

| [ 10 %
0,5%
60,5 %
75 %
4,6 %
1%
8.2% Il 8%
I l14':.'z"n
%

? 3 9%

Raps-Kerndl* Olivandl** Disteltl**

Rapsdl hat ein ideales
Fettsauremuster und
schutzt Herz, Kreislauf
und Gefalie

und ist nicht allergen

Fihrende Ernahrungswissenschaftler und internationale

Organisationen empfehlen Rapsoal:

» Deutsche Gesellschaft fir Ernahrung (DGE)
» Forschungsinstitut fur Kindererndhrung

 American Heart Accociation (AHA)

TEUTOBURGER
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2.4 Produktqualitat Raps-Kernol

. Patentierte Herstellung:
P et § e Schalung der Saat '

e ‘ » Kithlung der Pressen

“"'i"”“"’ Wt e keine Nachbehandlung
Ergebnis:
Ein naturbelassenes Speisedl mit fein-nussigem
Geschmack, einer gold-gelben Farbe und besonders . Raps-Kernil Organic
reich an sekundaren Pflanzenstoffen. ' sehr gUt |
frei von: 3-MCPD und Transfettsauren Ausgabe 11/2002 |

Rubrik: Im Angebot

F "
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2.5 Gesellschaftliche Verantwortung

AN
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2.5 Beschaftigung / Bildung

 Top-Betriebsklima, partnerschaftliches Verhaltnis

* Flexible Arbeitszeiten so weit moglich

« individuell abgestimmte Fortbildungsmalinahmen

» Bevorzugte Neueinstellung von Arbeitslosen = Quote: 30 %
* Praktikumsplatze und Zusammenarbeit mit Fachhochschulen

der Region

o Stiftungsprofessur an der
FH Mlnster

,Nachhaltige Dienstleistungs- und
Ernahrungswirtschaft”

TEUTOBURGER
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2.5 Regionales Engagement

« Entwicklung einer regionalen Esskultur:
e S0 schmeckt das Minsterland!;
 NRW kulinarisch
* Netzwerk Mlnsterland Qualitat e.V.

« Unterstltzung far Naturschutz Tecklenburger Land e.V.

e Sponsoring regional:
e Kultur (freies Theater Ibbenburen)
e Sport (regionale Vereine)
« Kinderkochfestivals

TEUTOBURGER
v



2.5 Uberregionales Engagement

» Aktionsblundnis gegen Gentechnik
in NRW

« Ehrenamtl. Vorstandstatigkeit im
BDOel

Ein Nebeneinander von genmanipu[ierlen und

gentechnikfreien Feldern ist nicht moglich!

\

=> Interessenvertretung dezentraler ... s i

[ nen wirde, wire sum Beispiel eine Vermischung mit genma-

Hummeln, Feldlerchen oder eine kriftige Brise kennen keine

"n
- nipuliertem Raps ausgeschlossen. Doch die Realitin sieht anders  Abstandsflichen swischen g pulierten und gentechnikfrei-
I I I u e n aws. Insekten, Vagel und der Wind lassen sich nicht durch den en Feldern. Eine Koexistens ist deshalb nicht maglich! Sie fihrt
Menschen dirigieren. Und weil sie sich nicht an Wegweiser hal-  2u Verunreinigungen in allen Lebensmitteln — ohne Wissen des

ten, tragen sie sur kilometerweiten Verbreitung von Pollen bei —
und von Gentechnik. Mit Riackendeckung durch die EU fordert
die Bundesregicrung die Ausweitung Graner Gentechnik.
Bereits jetst darf Gen-Mais angebaut werden, Gen-Weizen,

-Gerste und - Raps versuchsweise.

Fime Initiative der 1

%‘ KoviTAU

MARKT GMBH

Y

Verbrauchers. Daher muss jede weitere Freisetzung genmanipu-
lierter Pflanzen gestoppt werden! Denn Natur kennt keine
Grenzen.
Saces avci Sig NEIN! zur GrUNEN GENTECHNIK UND
ENTSCHEIDEN S1E s1cH FiR Bro-LEsessuirien

==

MOIKERE |y it

ta ¥
Markigemeinschatt =

INSDORFER der Naturiand Betriese o
Hamwriont E

- ninlan d - Haturkost @
m ﬁ “.W ®amm"" Glaserne Meierei




2.5 ZNU-Zentrum fur Nachhaltige Unternehmensfihrung

an der Universitat Witten/Herdecke (Wirtschaftsfakultat)

Eine Initiative aus Wirtschaft und Wissenschaft als
unabhangige Plattform fir mehr Nachhaltigkeit entlang der
Wertschopfungskette Ernahrung

Die Rolle der Teutoburger Olmuhle: /\
( Z

NU ZE‘I‘.'{FL.’FFI'I IFL]r
- ZNU'PartnerSChaft H:?Elrrlr112;:ﬂﬁ12|ﬁsfl'_'|hrung

(b Ty )
'k SALOMON @
M FoodWorld
> TEUTOBURGER

= ZNU-Beiratsmandat

v
i ® e . .

Das dynamisch Bedor BRRO 8
wachsende ZNU-

Partnernetzwerk: Srufis ~Nehng LokayDRUCK oo |  NRW

E Forum fiir
Verantwortung
| Stiftung

TEUTOBURGER
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Zeitung



3. Fazit
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3. Nachhaltigkeit zahlt sich aus

Kurzfristig

« Echter Mehrwert statt nur platte Marketingstory

* Bundesweite — quasi kostenlose - PR-Aufmerksamkeit dank
zahlreicher Auszeichnungen fir Energiekonzept, Produktqualitat
und unternehmerischen Erfolg

Langfristig

o Attraktiver Arbeitgeber = motivierte, leistungsstarke Mitarbeiter

» Dauerhafte und bestandige Beziehungen zu Geschaftspartner flr
Banken, Landwirten, Handel und Industrie

Auf Produktebene Kombination von:
Gesundheit, Genuss und Umweltfreundlichkeit

Nachhaltiges Produkt = Imagetrager

TEUTOBURGER
v



3. Nachhaltigkeit - auch im Mittelstand tragbar!

Okonomische

Verantwortung [

u.a. Wettbewerbsfahigke
Investitionen

Okologische Gesellschatftliche
Verantwortung

u.a. Beschaftigung,

u.a. Biospharenschutz, : :
Ausbildung, Sponsoring

Ressourcenschonung
Gesundheitliche

Verantwortung

u.a. Produktqualitat,
Ernahrungsphysiologie

, Nachhaltige Unternehmensfihrung® ist auch ftr
Grindungsunternehmen und kleine Unternehmen realisierbar.
Es sichert den Erfolg - und zwar nachhaltig!

TEUTOBURGER
v




Vielen Dank fur lhre
Aufmerksamkeit!

AN

TEUTOBURGER

Einfach kerngesund geniefSen!
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