Sascha Beutel Workshop “Ernahrung und Gesundheit”, 13.03.2009 | C[ Institut far

Technische Chemie




Sascha Beutel Workshop “Ernahrung und Gesundheit”, 13.03.2009 TC[ Institut fir

Technische Chemie




Sascha Beutel Workshop “Ernahrung und Gesundheit”, 13.03.2009 TC[ Institut fir

Technische Chemie




Sascha Beutel Workshop “Ernahrung und Gesundheit”, 13.03.2009 TC[ Institut fur

Technische Chemie




Sascha Beutel Workshop “Ernahrung und Gesundheit”, 13.03.2009 TC[ Institut fir

Technische Chemie




Sascha Beutel Workshop “Ernahrung und Gesundheit”, 13.03.2009 T - || Institut fur

Technische Chemie




f

Sascha Beutel Workshop “Ernahrung und Gesundheit”, 13.03.2009 TC[ Institut fir

Technische Chemie




Gallussaure
Victoria
Black Magic
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Epicatechin
Modelltraube

Absorption [rel. Einheiten]
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v Reaktion mit Tyrosinase
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Gold-/Latex-Konjugat Immobilisiertes

zur Bildung eines Antigen zur Immobilisierter
Antikorper-Antigen- Bildung eines  sekunddrer Antikirper
Komplexes Testsignals zur Testkontrolle

rel. Einheiten [Int. / mm~2]

Plastikunterlage Membran Absorptionsvlies
Konjugatvlies

Probenaufnahmevlies

50 60 70 80 90
Konzentration MC-LR in [ng/g FG]
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Papain

e Papain ist eine Protease (Cystein-Proteinase), ;"'_'- ' :
gewonnen aus der Papaya P

» Eingesetzt in den USA als Zartmacher fur
Fleisch

« Baut strukturbildende Proteine ab (Elastin,
Collagen)

 Einsatz durch Besprihen von Fleisch oder
Injektion ins Nutztier kurz vor der Schlachtung

e Auch in Verwendung: Bromelain (Ananas) und
Ficin (Feigen)




""" Give my compliments
%@5" ' to l?he. biotech
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Mahrwerte pro 100ml:

Energie: 192kl / 4ékcal

Eiweil}: 3,3g

Kchlenhydrate: 4,7g

daven Zucker: 4,7g

Fett: 1,59

Davon gesdttigte Fettsduren: 0,%g
Ballaststoffe: Og

Matrivm: 0,059

Broteinheiten: 0,39BE!

Calcium 120mg’

'Entspricht 15% der empfchlenen Tagesdosis.

Restlaktosegehalk:
unter 0,1g J/ 100g
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Biotechnologische Algenproduktion

 Haematococcus pluvialis, endemische Alge
* Produktion in Plattenphotobioreaktoren
* hoher Anteil an Astaxanthin (Carotinoid)

 Naturlicher roter Farbstoff, bisher nicht
als Lebensmittelzusatz zugelassen

* antioxidative und entzindungshemmende #
Wirkung |

Fotos: Subitec GmbH

1CI
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European Phytosterol Market: Revenue Forecasts, (2000-2010)
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"THERE'S NOTHING TOEAT!”
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(M) Laetta hoch 2 -Netscape

LA TA
Latta Hochz sagt Tschiif3...

Allen LATTA Hoch2 Fans milssen wir leider mitteilen, dass

das Frodukt nicht mehr erhaltlich ist. Das pure Lebensgefiihl
van LATTA Hoch2 bleibt natiirlich Bestandteil van LATTA. Wir
wilnschen viel Spalk mit unseren anderen Varianten - LATTA
mit Joghurt und natdrlich unserem Qriginal, heide sind in der
290 g und 500 g Packung erhaltlich.

o -

. o g
DIro- acliv

| k : th Dich frisch und

el e L T BT P amiETLaTEr o
e, P,

[t M T S,
R T —l

Pro-

e schliefien

shop “Ernahrung und Gesundheit”, 13.03.2009 TCI Institut fiir

Technische Chemie




Becel pro-activ enthdlt hochwirksame Pflanzen-
stoffe. die nachweislich den Chaolesterinsniegel
senken kdnnen.

Mochten Sie zukiinftig mehr zu Becel pro-activ
und cholesterinbewusster Erndhrung wissen?
Dann einfach den nebenstehenden Coupon
ausfiillen. Unter allen Einsendern verlosen wir
100 Becel pro - activ WMF L6¥2:- und Riizenhaff
Glasersets. www.becelproactiv.de

Aktive Cholesterinsenkung.
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