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Fruchtige Neuigkeiten aus dem Norden!

Hamburg, 18. Juli 2018 — Das Traditionsunternehmen Elbe-Obst Fruchtverarbeitung GmbH und das Hamburger Startup
Kale&Me haben ein Joint Venture gegriindet und schlagen ab sofort gemeinsame Wege ein. In der neu erbauten
Produktionshalle im Alten Land werden ab sofort die kaltgepressten Safte von Kale&Me produziert und die Kompetenzen
beider beteiligten Unternehmen vereint.

Traditionsunternehmen und Startup griinden |
Joint Venture

Die Nordsaft GmbH ist das Joint Venture, welches aus
der Partnerschaft der Elbe-Obst Fruchtverarbeitung
GmbH und Kale&Me GmbH hervorgeht. Mit der
Neugrindung des Joint Ventures geht ebenfalls der Bau
einer Produktionshalle auf dem Gelande der Elbe-Obst
Fruchtverarbeitung in Horneburg einher. In dieser
werden seit Anfang Juli 2018 die kaltgepressten Safte
von Kale&Me unter dem Dach der Nordsaft GmbH
hergestellt, welche das Startup kiinftig von dem Joint Venture abkauft. Die Elbe-Obst Fruchtverarbeitung und Kale&Me beteiligen

sich zu jeweils 50 Prozent an der Nordsaft GmbH. Daher ubernehmen sowohl Annemarie Heyl, Mitgrinderin und
Geschaftsfihrerin von Kale&Me, als auch UIf Wittlich, Geschaftsfiihrer der Elbe-Obst Fruchtverarbeitung, gleichermal3en die
Geschaftsleitung des Joint Ventures. Wahrend die Nordsaft GmbH die bisherigen Produktionsmitarbeiter der Kale&Me GmbH
ubernimmt, erfolgen die strategischen und operativen Aufgaben weiterhin durch die Mitarbeiter der Kale&Me GmbH.

Innovationen gemeinsam voranbringen

Das Vorhaben der Elbe-Obst und Kale&Me beruht sowohl auf der Verschmelzung von Synergien als auch der gegenseitigen
Erganzung von Kompetenzen. Elbe-Obst verfiigt tiber jahrzehntelange Erfahrungen im Bereich des Anbaus und der Verarbeitung
von Obst sowie ein groBes Vertriebsnetz im GroB- und Einzelhandel. ,Wir haben unseren primaren Fokus auf den Online-Vertrieb
gelegt. Daher konnen wir viel aus den Strukturen des Offline-Handels von Elbe-Obst
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lernen,” sagt Annemarie Heyl, Mitgriinderin von Kale&Me. Das Hamburger Startup produziert seit 2015 kaltgepresste Obst- und
Gemuisesafte, welche mit dem innovativen High-Pressure-Processing halthar gemacht werden.

,Unsere Kooperation mit Elbe-Obst basiert auf den guten Erfahrungen, die wir in der Vergangenheit gemacht haben. Wir beziehen
einen unserer wichtigsten Rohstoffe von Elbe-Obst: den Apfel,” so Heyl. Daher bringt das Unternehmen passend zur Eroffnung der
neuen Produktionsstatte gleich drei Produktneuheiten mit Apfel und in Bio-Qualitat auf den Markt: Ob Apfel-Zitrone,
Apfel-Erdbeere-Basilikum oder Apfel-Brombeere-Minze - die neuen Geschmacksvariationen sind in praktischen
500-Milliliter-Flaschen ab sofort in den Kiihiregalen ausgewahlter Lebensmitteleinzelhandler erhaltlich. Zudem wird in der
Produktionsstatte das bisherige Produktsortiment von Kale&Me hergestellt, welches iiber den Online-Shop des Startups verkauft
wird. ,Wir freuen uns auf die Zusammenarbeit und neue, spannende Projekte. Ein wesentlicher Gedanke ist dabei voneinander zu
lernen, Innovationen voranzubringen,” so UIf Wittlich, Geschaftsfiihrer der Elbe-Obst Fruchtverarbeitung. Zukiintig ist daher
neben der Herstellung der bestehenden Produkte eine Erweiterung des bestehenden Sortiments geplant, welches nicht nur
Frucht- und Gemiisesafte umfassen wird.
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Uber Elbe-Obst Fruchtverarbeitung GmbH

Die Geschichte der Elbe-Obst Fruchtverarbeitung GmbH geht in das Jahr 1974 zuriick: Das unter dem Namen Schilling Fruchthandel gegriindete Unternehmen
spezialisierte sich zunachst auf das Schlen von Apfeln. Nach der Namensanderung in Fruchtverarbeitung & Handelsgesellschaften Niederelbe GmbH (FHN)
im Jahr 1992, wurde das Unternehmen 2009 von der Elbe-Obst Erzeugerorganisation r.V. iibernommen und in die Elbe-Obst Fruchtverarbeitung GmbH
umbenannt. Seither nutzt das Unternehmen innovative Verfahren, um mit den neuesten Technologien verschiedene Apfelprodukte - wie Apfelwiirfel und
Apfelchips - fiir lebensmittelverarbeitende Betriebe zu fertigen. Heute ist die Elbe-Obst Fruchtverarbeitung GmbH der deutsche Marktfiihrer im Bereich der
Herstellung von frischen und tiefgekiihlten Apfelwiirfeln. Weitere Informationen erhalten Sie unter http://www fruchtverarbeitung.de/

Uber Kale&Me

Kale&Me wurde im Mai 2015 von den drei Freunden Annemarie Heyl, Konstantin Timm und David Vinnitski gegriindet. Das Hamburger Start-Up will mit
seinen ganz besonderen Siften den Getrénkemarkt in Deutschland, Osterreich und der Schweiz revolutionieren. Die Safte von Kale&Me werden aufwandig
kaltgepresst, damit wichtige Inhaltsstoffe erhalten bleiben, die bei anderen Herstellungsverfahren haufig verloren gehen. Auch in der Produktion, in dem
Haltharkeitsverfahren und in der Vermarktung geht das Unternehmen innovative Wege. Das Ziel: Unsere Welt ein Stiick gesiinder zu gestalten. Weitere
Informationen erhalten Sie unter www kaleandme.de
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