
12.09.2023

Wie gehen wir mit Transparenz entlang der Lieferketten um und 
gestalten nachhaltige Beschaffungsstrategien?
Wie kann Qualitätssicherung durch digitale Transformation optimiert 
werden?
Wie können wir neue Bezugsquellen in Europa erschließen und 
was bedeutet das Einbeziehen von Novel Food in unsere Prozesse?

Dr. Petra-Alina Unland - Dr. Oetker 
Kai Habermann - KoRo
Marco Fischer & Frank Ritter - NUNGESSER 
Ralph Beranek - Seeberger 
Susanne Heyl - Kale & Me
Petra Lahmann - Darboven

foodactive e.V., der Waren-Verein der Hamburger Börse e.V. und das ifp Institut 
für Produktqualität vereinen ihre Kräfte und laden erstmalig zu einer gemeinsamen
Veranstaltung ein und widmen uns folgenden Schlüsselthemen:

Seien Sie dabei, wenn unsere Expert:innen: 

auf diese Fragen eingehen und praxisnahe Beispiele für den Übergang zu faireren
Lieferketten zeigen. 

Link nutzen
& anmelden

oder E-Mail an 
info@foodactive.de

"SOURCING & SAFETY"
Lebensmittelqualität entlang der Wertschöpfungskette

1. KONFERENZ

von 10:00 bis 17:00 Uhr
im Ruder-Club Favorite Hammonia
Alsterufer 9, 20354 Hamburg

Weitere Informationen finden Sie unter
www.foodactive.de, www.waren-verein.de
oder www.produktqualitaet.com.

https://www.foodactive.de/events/sourcing_and_safety/


12.09.2023

11:00

11:30 

Petra Lahmann, Leitung Qualitätssicherung / Qualitätsmanagement, J.J.Darboven GmbH & Co. KG 

"Risikoanalyse in der Röstkaffeeindustrie - Lieferkettengesetz"

Kaffeepause

Dr. August Oetker Nahrungsmittel KG

"Transparenz und Grenzen der Informationen am Beispiel von Rohwaren-

 spezifikationen und Konformitätserklärungen aus der Erfahrung eines Markenartiklers" 

12:00 Ralph Beranek, Geschäftsführer, Seeberger GmbH 

"Nachhaltige Transformation der Lieferkette"

12:45 Lunch

13:45 Kai Habermann, Quality Management, KoRo Handels GmbH

"Digitalisierung in Qualitätssicherung und Qualitätsmanagement"
14:15 Susanne Heyl, Head of Operations, Kale & Me GmbH 

"Second Sourcing: Neue Wege für ehrliche Nachhaltigkeit"

14:45 Kaffeepause
15:00 Marco Fischer, Geschäftsführer, NUNGESSER AG und

Frank Ritter, Sourcing & Advisory Manager Food, NUNGESSER AG

"Kenari Nüsse - Entdecken Sie das bestgehütete Geheimnis Indonesiens"

15:45 Resümée

16:00 Get Together

17:00 Ende
(Stand 07.08.2023, Programmänderungen vorbehalten.)  Link nutzen

& anmelden
oder E-Mail an 

info@foodactive.de

1. KONFERENZ

"SOURCING & SAFETY"
Lebensmittelqualität entlang der Wertschöpfungskette 
Programm 
09:30 Check-in & Kaffee
10:00 Begrüßung

10:15  Dr. Petra-Alina Unland, Abteilungsleiterin Lebensmittelrecht Dr. Oetker International, 

von 10:00 bis 17:00 Uhr
im Ruder-Club Favorite Hammonia
Alsterufer 9, 20354 Hamburg

Weitere Informationen finden Sie unter
www.foodactive.de, www.waren-verein.de
oder www.produktqualitaet.com.

https://www.foodactive.de/events/sourcing_and_safety/



