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TOSENO GmbH & CO. KG FOOD STABILIZING SOLUTIONS

Entwicklung von Texturierungs- und Stabilisierungs-
Funktionssystemen fiir anspruchsvolle Lebensmittel und effiziente
Herstellprozesse:

TOSENO entwickelt hocheffiziente Stabilisierungs- und
Texturierungssysteme fiir Feinkost, SiBwaren und Fertiggerichte.
PRODUKTE: Wenn professionell heiR oder kalt produziert, stabilisiert,
Texturierungs- und Stabilisierungs-Funktionssysteme emulgiert, konserviert, gesduert sowie gewiirzt werden soll, dann
ist TOSENO mit seinem Hamburger Produktionsstandort gerne ein
flexibler Partner. Zudem bieten werden die Funktionssysteme in
BIO- und veganer Qualitat angeboten und stehen gleichzeitig auch
fir zielorientierte Verpackungs— und Logistikkonzepte. Bereits seit
Uber 90 Jahren verbessert TOSENO professionell Produktqualitat,
Wirtschaftlichkeit und Herstellprozess mit weltweiten Partnern.

TOSENO GmbH & Co. KG

Am Neuldander Baggerteich 2 a
21079 Hamburg

https://toseno.de foodactive
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