Zeit fiir wirklich guten Kaffee...:

UNSER MITGLIED:
Koffietied Rostkaffeehandel Thomas

Stuihlke
Rostkaffee

in Premiumqualitat

Handwerkliche Traditionsrostung

PRODUKTE: Mit Hingabe und nach alter Rosttradition produziert Thomas
Sortenreine Raritaten, edle Mischungen und feine Espressi Stuhlke seit 2012 edle Mischungen, sortenreine Raritaten &
feine Espressosorten. Das rein handwerkliche Verfahren im
DIENSTLEISTUNGEN: Trommelroster bei Temperaturen bei 180°-200°C garantiert
Kaffee-Catering einen aromatischeren und bekdémmlicheren Kaffee. An die

Kaffee-Seminare Rohkaffeeauswahl und fairen Handel werden dabei sehr hohe

Anspriche gestellt. Entscheidend sind allein Herkunft und
Qualitat, um beste Rostkaffees anbieten zu konnen.
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